
Vreedehof 
bistro – restaurant – feestzaal 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Gin 

Mare … basilicum, thijm, rozemarijn, koriander, kardemon €  9.90 

Hendrick‘s … komkommer, jenever € 8.90 

MAS 59 … Basilicum, citrus en venkel € 9.90 

Citadelle … kardemom, muskaat, kaneel, steranijs, venkel,  € 8.00 

Cockney‘s … koriander, Pompelmoes € 9.90  

Monkey 47… jeneverbessen, citrusvruchten, exotische kruiden € 10.90 

No 1…  koriander, kaneel, citroen, sinaasappel, € 9.90 

Bulldog …  pompelmoes, sinaasappel, citrus € 8.90 

Bombay … citroengras, zoethout, koriander, zwarte peper € 8.50 

FG 20-3 … komplex aan kruiden en frisse citrus € 9.90 

Tanqueray Rangpur … kruising tussen mandarijn en citroen € 9.50 

Magellan … Citrusvruchten € 8.90 

G’Vine … Limoengras, witte Druif, Gember € 9.90 

  

Rum 

Legendario € 8.50 

Havana Club Reserva € 7.90 

Mount Gay, Barbados € 7.50 

Diplomatico Reserva, Venezuela € 8.20 

Ron de Jeremy ( Spiced ) € 8.20 

Ron de Jeremy Reserva € 9.50 

Rum Don Papa, Philippines € 8.90



Apéritiven 

Maison € 6.00 

Kirr €  5.30 

Kirr Royal € 5.90 

Glas Cava, Glas Cava Rosé € 6.00 

Aperol Spritz € 8.50 

Glas Prosecco € 7.00 

Porto Rood of wit, Sherry, Pineau des Charentes € 5.30 

Martini wit of rood € 5.30 

Gancia, Campari, Pisang, Safari, Ricard € 5.30 

J.B. Whiskey, Gordon Gin € 6.90 

Bacardi, Havana, Vodka € 6.90 

Mai Thai € 8.90 

Cocktail met Gin en Gemberbier € 10.90 

 

Huiswijn 

Glas Huiswijn (Wit droog of zoet, Rosé of Rood) € 5.00 

¼ liter Huiswijn € 9.00 

½ liter Huiswijn € 16.50 

Fles Huiswijn € 22.50 

Cava Brut of Rosé (fles) €  25.00 

Prosecco (Fles) € 30.00 

Huischampagne € 40.00 

Veuve-Cliquot Brut € 67.50 



Thaise Kaart 

Voorgerechten 

Thod Man Plaa € 10.90  
 Vispasteitjes met Komkommersaus 

Tom Yam Goong  € 11.90 
 Scampisoep met citroengras en chilipepers 

Satay € 10.90 
 Gemarineerde Kippensatés met heerlijke pindasaus 

Poopear € 10.50 
 Krokante Rolletjes met groentjes 

Yam Woen Sen  €   13.90   
 Vermicelli Salade met scampi en kip,  
 gekruid met Koriander en Limoen 

Peek Kai Thod  €  11.90 
 Gebakken kippenvleugels, tempura, sesam, sausjes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Hoofdgerechten 

Yam Nua  € 19.90 
 Beef Salade met limoen, komkommer, tomaten  
 en exotische kruiden 

Nua Phad Prik Kheang €    19.90 
 Gebakken rundsvlees, rode curry, boontjes, limoenblad 

Kai Tod Krathiam Prik Thai € 19.50 
 Gebakken Kip met look en zwarte peper 

Phad Thai Kai €  19.50 
 Thaise Klassieker met Kip en Noodles 

Gaeng Kiew Whaan Mooh Yang  € 19.50 
 Gegrilde varkensfilet in groene curry met kokosmelk,  
 Groenten, bamboo en thaise basilicum 

Ped Phad Krapraw  € 19.50 
 Eend met verse chilipeper, basilicum, groene Boontjes,  
 Ajuin en  paprika 

Ped Thod Krob €    19.50 
     Crispy eend, paksoi, broccoli, oestersaus 

Phad Phed Goong  € 19.50 
 Scampi in gegrilde rode curry, Paprika, citroengras 
 En Basilicum 

Phad Thai Goong €  19.50 
 Thaise Klassieker met Scampi en Noodles 

 

 



Belgische Kaart 

Voorgerechten 

Artisanale kaaskroketten €   11.90 

Curry - Cocossoep €      8.90 

Huisgemaakte garnaalkroketten € 13.90 

Rundscarpaccio met basilicumpesto  €  14.90 
en parmezaanschilfers  

Scampi Vreedehof  €  14.90 
(tomaat, citroengras, koriander,  
limoen en cocosmelk,…)  

Scampi in lookboter €  14.90 

Gerookte Schotse zalm met zoete mosterd €  14.90 

Tongfilet - Doperwt - Spinazie - Beurre Blanc  € 16.50                                           

 

 

Salades en Pasta 

Salade met spekjes, rocquefort en  €  14.90 
honingvinaigrette  

Salade Geitenkaas €  15.50 

Vegetarische pasta, seizoensgroenten,          €  16.50 
parmezaanschilfers, groene pesto    

 

 



Hoofdgerechten 

Vlees 

Tournedos (250 gr) € 19.90 

Ierse Ribe Eye (350 gr) € 26.90 

Varkenshaasje € 18.50 

Kipfilet  € 17.90 

Steak Tartaar €   19.90 

Hoevekip - Champignons - Breydelham - Bordelaise   €   22.90 

Vol au Vent  €   19.90 

Rundstoofvlees met varkenswangetjes €   22.90 

 

Sausen  € 4.00 
( Pepersaus, Champignonsaus, Béarnaisesaus 
Kruidenboter, Bordelaise, chimichurri ) 

  

Vis 

Deense Kabeljauwfilet, beurre Blanc € 24.90 

Scampi in de Lookboter € 19.50 

Scampi Vreedehof € 19.90 

Roodbaarsfilet - Provençaalse wijze €   23.90 

Plaa Salmon yellow Curry € 19.90 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 



Rundsvlees - kaart 

 

 Ierse Rib Eye € 26.90 

 Filet Pure, blauw – Wit € 29.90 

 Vlaams rood-bont, dunne lende  € 29.50 

 T – Bone, Angus Beef, Filet + Dikke lende € 33.50 

 Onglet € 25.90 

 Entrecôte, Blauw – Wit (1.200 gr, 2 pers.) € 57.80 

 Txogitxu, entrecôte, 4 weken gerijpt € 33.90 

 Holstein, Côte de boeuf € 33.50 

 Charolais, zes Rib € 29.00 

 Simmenthaler € 33.50 

 

 

 

 



Dranken 

Frisdranken  

Chaudfontaine bruisend, niet bruisend € 2.80 

Chaudfontaine 1 liter (bruisend, niet bruisend) €  7.80 

Coca Cola, Cola Light € 2.80 

Fanta Orange, Ice Tea, Gini, Tonic Schweppes  € 2.80 

Minute maid orange, appel, multi € 2.80 

Vers geperste Fruitsap € 4.80 

Tönissteiner citron, orange € 2.80 

Bieren 

Bieren van `vat 

Maes, 25cl € 3.00 

Grimbergen Blond, 33cl € 3.50 

Degustatiebieren 

Singha € 3.70 

Brugs Tarwebier € 3.00 

Duvel € 3.90 

Vedett € 3.50 

Kriek (Morte Subite) € 3.00 

Karmeliet Tripel, Leffe Bruin € 3.90 

Rosenberg Blond € 3.70 

Maes N.A. € 3.00 



 

Menu Belg   – Thai     € 35.00 p.p 

 

Huisgemaakte kaas-of garnaalkroketten of een duo 

of 

Yam woen sen ( glasnoodles met scampi ) 

******* 

Scampi Vreedehof 

of 

Steak met saus naar keuze ( peper, champignon of kruidenboter ) 

of 

Plaa salmon yellow curry ( Zalmfilet in gele curry ) 

of 

Kai Thod Krathiam prik ( Kipfilet met look en zwarte peper ) 

******* 

Dame Blanche 

of 

Limoentaart – vanille-ijs 

******* 

Koffie of Thee 

 
 

 



 

MAS 59 MENU  € 37.50 p.p. 
 
 

** Tongfilet – Doperwt – Spinazie – Beurre Blanc 

– 

** Roodbaarsfilet – Provençaalse wijze 

of 

** Hoevekip – Champignons – Breydelham – Bordelaise 

– 

** Moeulleux – Gezouten Caramel – Vanille-ijs 

of 

** Kaasbord 

 

Aperitief naar keuze + Hapje + Glas wijn ( vg ) + Glas wijn ( hg ) + 
water en espresso inbegrepen     ( € 62.50 p/p ) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



WIJNKAART 

 

WITTE WIJNEN       GLAS  FLES 

Palacio de Bornos, Spanje (100% Verdejo)   € 5.00  € 22.50 
Limoen, perzik, peer, licht fruitig en vol van karakter 

Matic Wines - Sipon - Slovenië     € 5.50  € 25.00 
100% Sipon 
Strakke, frisse, minerale witte wijn, lage rendementen, zeer lange afdronk. 

Veramonte - Reserva - Chili     € 6.00  € 27.50 
100 % Chardonnay, Volle, stevige, houtgerijpte wijn met véél fraîcheur 

Castillo Monjardin, Navarra, Spanje (100% Chardonnay) € 6.50  € 30.00 
Top—Barrica, houtgerijpt, parel van een wijn  

Sonsierra - Rioja - Spanje       € 7.50  € 35.00 
100% Tempranillo Blanco, volle structuur, lange afdronk, dé visgerechten 
begeleider 

Domaine Cédrick Bardin, Sancerre, Loire, Frankrijk   € 8.50  € 40.00 
Citroen, limoen, strak en aromatisch, zeer lange finale. Top  !!! (100% Sauvignon 
Blanc) 

 

ROSÉ WIJNEN       GLAS  FLES 

Juan de Juanes , Spanje      € 5.00  € 22.50 
(Monastrell/Cabernet Sauvignon) 
Vol, fruiting, stevige afdronk 

Château Guilhem, AOC Malepère, Frankrijk     € 30.00 
Cuvée Prestige, 
Blend van Merlot en Cabernet Franc, Schitterende rosé, intense smaak, Topper! 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

RODE WIJNEN       GLAS  FLES 

Collemura - Rosso Piceno - Italië                € 5.00  € 22.50 
50% Montepulciano 50% Sangiovese, soepele, fruitige wijn, aroma’s van kriek en kers 

Vieira de Sousa, Douro, Portugal    € 5.50  € 25.00 
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz 
Volle rode wijn met licht kruidige afdronk. 12 maanden houtgerijpt 

Castillo Monjardin - Navarra - Spanje    € 6.00  € 27.50 
100% Pinot Noir, Topwijn, perfecte begeleider van oosterse gerechten 

Schoone Gevel, Zuid-Afrika (100% Merlot)   € 6.50  € 30.00 
Dominante aroma’s van bosbessen en pruim, volle body 

Brutal de Mencia - Spanje      € 7.50  € 35.00 
100% Mencia, perfecte begeleider van gegrild vlees 
Donkerrode wijn, aroma’s van bosbessen, cassis en kruiden, 6 maanden houtgerijpt op eiken 
vaten 

Château Maylandie, Corbières Boutenac, Frankrijk  € 8.50  € 40.00 
Villa Ferrae, 
40% Grenache 30% Carignan 30% Syrah,Topcuvée, 12 maanden houtgelagerd, krachtig en 
kruidig. 

 

 

 

 

 

 

 



 

Desserts 

Warme Appeltaart met kaneelijs en slagroom € 5.90 

Tiramissu € 7.90 

Crème Brulée € 7.90 

Chocolademousse € 7.90 

Sabayon met ijs € 9.90 

Moeulleux au chocolat  € 9.90 
met frambozencoulis en vanille-ijs 

Dame Blanche € 8.90 

Coupe met Bosbessen en Krieken € 8.90 

Coupe Advocaat € 8.90 

Coupe Aardbeien (seizoen) € 9.50 

Coupe vers fruit (seizoen) € 9.90 

Supplement slagroom €  1.00 

Tarte Tatin, crème anglaise, vanille-ijs €      8.90  

Café Glacée € 8.90 

Dessert van de maand ( thai ) €      8.90 

Dessert van de maand ( Vreedehof-menu ) €      9.90 

Kaasbord € 10.90 

- Madeira 1999              €      8.50 
- Madeira Barbeto   €      8.90 
- Madeira 1-2-3-4 €   12.90 
- Banyuls Cornet & Cie wit of rood €      8.90    

  



Digestieven 

Glenfiddich single malt, 14 y €  9.90 

Johnnie Walker green label €  9.90 

Glenlivet, 12 y €  9.50 

Aberlour, 10 y €  9.50 

Chivas Rega,l 18 y €  9.90 

Calvados, Cognac € 8.50 

Grand Marnier, Grappa, Poire Williams, Sambuca € 7.50 

Limoncello € 7.50 

Cointreau, Baileys, Amaretto, Hazelnotenlikeur €  7.50 

Fruitjenevers € 5.00 

Wortegemse Citroenjenever, Oude Jenever € 5.50 

 

Warme Dranken 

Espresso € 2.90 

Décafeiné € 3.00 

Cappuccino, Koffie Verkeerd € 3.60 

Warme Chocolademelk € 3.60 

Irish Koffie, Italian Koffie, French Koffie € 9.50 

Thee ( Rozenbottel, Munt, Jasmijn, Kamille, Groene ) € 2.90 
 
 
 
 
 



Menukaart voor onze kleine vrienden 

 
Apéritieven 

Glaasje bubbels €    3.00 
Fanta, Cola, Cola zero, Ice tea, Fruitsap €    2.80 

 

Voorgerechten 

Soepje van de dag €     4.50 
Kaaskroketje €     5.90 

Hoofdgerechten 

Spaghetti ( klein ) €      7.90 
Spaghetti ( groot ) €   12.90 
Kipfilet met appelmoes en frietjes                                 € 11.90 
Frikandel met frietjes €   10.50 
Vol au vent met frietjes €   13.50 
Gepaneerde witte visfilet, tartaarsaus €   11.90 

Desserts 

Pipo de clown (vanille-ijs, chocoladesaus) €  3.90 
Pinokio (vanille-ijs, vers fruit ( seizoen )) €  4.50 
Smartie (vanille-ijs, grenadine) €  3.90 
Chocolademousse €  7.90 

 

 



FRISDRANKEN 

Chaudfontaine bruisend € 2.80 

Chaudfondtaine niet bruisend € 2.80 

Chaudfontaine 1 liter  €  7.80 

Coca Cola, Coca Cola Zero € 2.80 

Fanta orange, Ice Tea, Gini € 2.80 

Tonic Schweppes € 2.80 

Minute maid orange, multi € 2.80 

Vers geperste Fruitsap € 4.90 

Tönissteiner citron, orange € 2.8 

 

Wijnen Glas (wit droog of zoet, rosé en rood) €  5.00 

1/4 liter €  9.00 

1/2 liter €  16.50 

Fles €  22.50 

Cava Brut of Rosé (fles) € 25.00 

Huischampagne  €  40.00 

Veuve-Cliquot Brut €  67.50 

 

Bieren van ’t vat 

Maes, 25 cl € 2.90 

Maes, 33 cl € 3.40 

Grimbergen blond, 33 cl € 3.70 



Degustatiebieren 

Brugs Tarwebier € 3.00 

Duvel € 3.90 

Singha € 3.70 

Vedett € 3.50 

Kriek (Mort subite) € 3.00 

Maes N.A. € 3.00 

Karmeliet Tripel, Leffe bruin €  3.90 

Roosenberg blond € 3.70 

 

Business lunch 

Maandag = Steakdag (héél de dag te verkrijgen) 

Donderdag = Thai dag (héél de dag te verkrijgen) 

Vrijdag = Visdag (middaglunch tot 17u30) 

 

Business Lunch €  15.00 
Hoofdgerecht  

Business Lunch € 17.50 
Hoofdschotel – Koffie 

Businesslunch € 20.00 
Hoofdschotel + soep + Koffie 

Business Lunch € 25.00 
Hoofdschotel + voorgerecht + koffie 

Businesslunch € 27.50 
Hoofdschotel + voorgerecht + dessert of kaasbord + koffie  


